
 

 

 

 

 

 

«Versuchungen sollte man nachgeben. Wer weiss, ob sie 

wiederkommen.» 

Oscar Wilde 

 

 

 

 TAGESEMPFEHLUNG DES KÜCHENCHEFS 

 

Gerne informieren wir Sie über die täglichen  

Empfehlungen aus unserer Küche.  

 

 

Wir sind glücklich über die hervorragenden Produkte unserer Lieferanten und 

Erzeuger, welche wir möglichst unverfälscht präsentieren. Viel Vergnügen beim 

Entdecken des Oberaargaus und der restlichen kulinarischen Welt. 

 

 

Herzlich 

 

Kathrin Spillmann      Andri Casanova  

Gastgeberin      Küchenchef & Gastgeber 

 

 

sowie das gesamte Auberge Team  
 



 

 

 

 

 

Lassen Sie sich von unserer Küchenbrigade überraschen. Diese zeigt Ihnen mit 

Freude einen genussvollen kulinarischen Querschnitt. 

 

 

 

4- Gang-Menu CHF 112 

 5- Gang-Menu CHF 126 

 

oder als vegetarische Variante 

 

4- Gang-Menu CHF 95 

 5- Gang-Menu CHF 109 

 

Zusätzlich können Sie unsere Käseauswahl geniessen. 

ab CHF 18 

 

 

 

Weinbegleitung zum 4-Gang-Menü CHF 45 

Weinbegleitung zum 5-Gang-Menü CHF 55 

 

 

 

 

 

 

Alle Preise inkl. 8.1%  MWST in CHF 

  



 

 

 

 

VORSPEISEN 

 
PISTAZIENFRISCHKÄSE        25 
Mönchsbart, Orange, Olivenöl 

BIO-STUNDENEI         25 
Weisser Spargel, Parmesan, Panko 

BUNTER BLATTSALAT        16 
Kerne, Hausdressing 

BÄRLAUCHSUPPE         18 
Spitzmorchel, Erbse 

mit Schweizer Kalbsmilken       22 

CHORIZO-KROKETTEN        25 
Kohlrabi, Dill, Limetten-Mayonnaise 

 

HAUPTGÄNGE 

 
WEISSER SPARGEL         42 
Polenta, Jalapeños, Granatapfel, Rhabarber 

RÜCKEN VOM IRISCHEN LAMM       51 
Fregola Sarda, Kräuter, rote Zwiebel, Erbsen  

ZWEIERLEI VOM SCHWEIZER RIND       56 
Pommes Dauphine, Frühlingsgemüse 

BRUST VOM RHEINTHALER RIBELMAISHUHN    47 
Bärlauch-Gnocchi, Blattspinat, Champignons 

MEDAILLONS VOM ISLÄNDISCHEN SEETEUFEL    52 
Safranrisotto, Agrumenöl, Frühlingszwiebeltempura 

Alle Preise inkl. 8.1%  MWST in CHF 



 

 

 

 

SÜSSE VERFÜHRUNGEN ZUM ABSCHLUSS 

 
KÜCHLEIN AUS CRU SAUVAGE COUVERTURE VON FELCHLIN  17 
Mango, Ananas, Yuzusorbet 

MOUSSE VOM GRIECHISCHEN JOGHURT     17 

Rhabarber, Basilikum, Erdbeer-Limettensorbet 

CHOUX MIT GIANDUJA        17 

Schokolade, Johannisbeersorbet 

GERÜHRTER EISKAFFEE        11/16 

mit Molkerei-Rahm 

HAUSGEMACHTE GLACE UND SORBET pro Kugel     6 

mit Molkerei-Rahm        2 

AUSWAHL VON AFFINIERTEM HART- UND WEICHKÄSE  ab CHF 18 

Hausgemachtes Früchtebrot 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Preise inkl. 8.1%  MWST in CHF 


