SILVESTER-MENU 2026

amuse bouche
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CARPACCIO VON DER LANGUSTINE
fenchel, zitrone, mais, avocado
oder
CARPACCIO VON DER RANDE
meerrettich, orange, apfel, radicchio

~rono

MARRONISCHAUMSUPPE
krauterseitling, salbei, haselnuss

~rono

JAHRGANGS-SARDINE 2023
tarte tatin von der schalotte, krauter, balsamico
oder
ZIEGENFRISCHKASE
tarte tatin von der schalotte, krauter, balsamico

~rory

RUCKEN UND HAXE VOM SCHWEIZER KALB
kartoffelstock, spitzkabis, rosine, peperonata
oder
KARTOFFEL-CANNELLONI

périgord triffel, spitzkabis,

~rony

BRIE DE MEAUX
honig-rosmarin baguette, traube

~rony

PASSIONSFRUCHT-TARTELETTE
orange, guave

CHF 149.00
vegetarisch CHF 139.00



Unsere Offnungszeiten iber die Festtage

24.12 — 28.12 geschlossen
29.12 & 30.12. mittags und abends gedffnet —
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31.12. ab 18.00 Uhr geoffnet (Silvesterment)

Winterferien vom 01.01. —10.01.2027

Wir winschen lhnen schdne Festtage
und einen wunderbaren Jahreswechsel!



